IHRE
WEIHNACHTSFEIER

HOTEL SONNENHOFsonnentor

Vom 20.11.- 22.12.23
ab 4 Personen

Erleben Sie einen stimmungsvollen Abend mit Ihren Freunden, Ihren Kollegen oder
Sportsfreunden. Wir bieten Ihnen in festlichen Rahmen eine Auswahl an
Hauptgangen und weihnachtlichem Dessert.

u,

1. WF* Angebot , ganze Gans fiir jeweils 4 Personen
mit Amuse-Gueule ,Schmalzbrot “, Kirbiscremeslppchen,
ganze Gans tranchiert,
reichlich Beilagen, wie Apfelrotkohl, Rosenkohl und Kl6Be
Preis fir 4 Personen: 147,00 €

u

2. WF* Angebot ,Zusammenstellbares Weihnachtsmenii
( bitte auf 3 Gerichte beschranken)

Vorspeisen: Kurbis-Ingwersiippchen 4,50 €
Rote Beete-Birnen-Fetakase- Carpaccio 8,90 €
Haupt-
gerichte: Tranchen von der Gansebrust
mit Apfelrotkohl, Bratapfelgarnitur,
zwei KartoffelkloBe 26,50 €

Hirschkalbskeule

mit frischen Champignons

Preiselbeerbirne, Apfelrotkohl

und hausgemachte Butterspatzle 21,80 €

Rindersaftbraten
mit Apfelrotkohl
und Salzkartoffeln 16,80 €
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Hirschragout

mit Preiselbeer-Apfelmus

Apfelrotkohl

und hausgemachte Butterspatzle 16,80 €

Vegetarisch: Geschmorter Rosenkohl
mit Frischkasesenfsauce 12,80 €

Spinatklof
mit Mischpilzragout
und Apfelrotkohl 12,80 €

**Dessert:  Zimtpflaumen mit Vanillesauce 4,80 €

Schokoladenlasagne auf Rotweinkirschen 6,80 €

Empfang:  Glas Sekt 3,90 €
Gluhwein mit Orange 350¢€
winterlicher Gin Tonic Cocktail mit Zimt und Orange 850 €

( Das **Dessert muss bei der Reservierung vorbestellt werden.
Alternativ kann an dem Abend ein Tagesdessert aus der Speisenkarte
nachbestellt werden. )

Wunschdatum:
Uhrzeit:

Personenzahl:

Name des Anmelders:
Institution:

Adresse:

Telefon/ Emailadresse:

HOTEL SONNENHOF ***S Zum Golfplatz3 32676 LUGDE
info@hotelsonnenhof.com







